
HEREINKOMMEN . WOHLFÜHLEN . GENIESSEN





Wer hier hereinkommt, der soll sich wohl, zufrieden und angenommen fühlen.

Darauf achten die Gastgeberinnen Rosemarie Feurstein und Gabriele Bechter mit 

viel Gespür, Herzlichkeit und Einfachheit. Auch Küchenchef Michael Bechter und 

das gesamte Hirschen-Team kümmern sich darum, dass Sie sich willkommen fühlen. 

TRETEN SIE EIN



Unser Restaurant hat verschiedene Räume und Sitzecken, die den Gästen und

Einheimischen einen ungezwungenen Kontakt miteinander erlauben.

Lassen Sie sich vom traditionellen Ambiente unserer Gaststuben „wärmen“. 

Erleben Sie eine wohltuende Zeit durch den Genuss von Speisen aus vorwiegend 

regionalen Produkten. 

NEHMEN SIE PLATZ



Küchenchef Michael Bechter achtet darauf, dass möglichst vieles hausgemacht ist 

und das Gäste auch vegetarische und vegane Gerichte auf der Karte finden. 

Das Familiennetzwerk liefert die Grundprodukte für seine Küche. 

Rosemaries und Gabrieles Verwandte liefern nicht nur das Fleisch und den Käse, 

sondern allerlei Gesundes direkt aus der Natur. 

GENIESSEN SIE DIE KÜCHE



Im „Weitblickraum“ genießen Sie bei Tag die Stille und den Weitblick 

über die Ebenen von Hittisau. Abends schenkt Ihnen der Sternenhimmel Ruhe. 

In der Sauna/Dampfbad, im Massage- oder Farblichtraum sowie bei einem

Aroma-Bad können Sie sich der Zufriedenheit und Gelassenheit hingeben. 

Yogalehrerin Rosemarie leitet Sie gerne zur Entspannung an.

LASSEN SIE LOS



Bei unseren Hotelzimmern haben wir darauf geachtet, daß sie sich heimelig und warm 

anfühlen. Ihr kleines Zuhause nach dem Sport oder der Bewegung in der Natur.   

Gemäß der Tradition im Bregenzerwald sind Decken oder Wände der Zimmer aus Holz. 

Vorhänge und gehäkelte Gardinenspitzen verbreiten eine fröhlich-bunte Stimmung. 

FÜHLEN SIE SICH WOHL



In den „Kräuter- und Teekundestunden“ im Kräuterkeller oder in der Natur teilt 

Kräuterpädagogin Gabriele ihr großes Wissen über Heilkräuter und Salben 

mit den Gästen. 

Ihr Erfahrungsschatz lehrte sie, daß durch die Anwendung einfacher Pflanzen 

das Wohlbefinden erheblich gefördert wird.

RIECHEN SIE DIE KRÄUTER



Unsere Schwester Christine bewirtschaftet im Sommer die Alpe Schwarzenberger 

Platte und Bruder Christoph führt eine Landwirtschaft in Hittisau. 

Beide liefern die naturbelassenen Spezialitäten für unsere Küche. 

Von der Metzgerei Feurstein beziehen wir alle unsere Fleisch- und Wurstwaren. 

FAMILIENBETRIEB



… ist die jüngste Errungenschaft aus der Hirschen-Dynastie.

Ein Seminarraum bis 75 Personen, mit zukunftsorientierter Veranstaltungstechnik.

Für ein „Openair-Event“ ist dieser Raum zur Südseite ganz zu Öffnen, womit der 

unbeobachtete Freiraum ebenfalls genutzt werden kann für Geburtstags-, Hochzeits-, 

Jubiläums-, Betriebsfeiern, etc.

www.naturparadies-wildenrain.com

GABI‘S SEMINARHAUS



Zwei Exklusiv-Ferienwohnungen, mit je 85 m².

Eine märchenhafte Natur-Kulisse, die den wildnisliebenden und ruhesuchenden 

Menschen zufrieden stellt. 

Abseits der Zivilisation hat dieses idyllische Einsiedel viele Entfaltungsmöglichkeiten.

Hier hörst du nur den Klang des Natur-Orchesters.

www.naturparadies-wildenrain.com

GABI‘S FERIENHAUS



Sommer in Hittisau erleben heißt, sich in jene Freiheit aufmachen, die da ist: Wiesen, 

Auen, wildromantische Schluchten, bewaldete Höhen und grüne Alpen. 

Und heimkehren ins Dorfzentrum, ins Landhotel Hirschen, mit der Vorfreude auf das gute 

Abendessen und auf die offenen, heiteren Gespräche mit den Menschen im Haus.

ATMEN SIE DEN SOMMER



Winter in Hittisau erleben heißt, die frische und glasklare Luft spüren. 

Auf gut gespurten Wegen den knirschenden Schnee unter den Füßen hören. 

Beim Langlaufen in der offenen Winterlandschaft eins werden mit der Natur. 

Ins heimelige Zimmer des Hirschens zurückkehren. Sich auf eine Massage freuen, auf das 

wohltuende Essen, auf das Zusammensein mit den Gästen und dem Team des Landhotels.

SPÜREN SIE DEN WINTER





Landhotel Hirschen GmbH & Co KG . Gabriele Bechter & Rosemarie Feurstein
Platz 187 . 6952 Hittisau . Bregenzerwald . Österreich

T + 43 5513 2320 . F + 43 5513 2320-77 . info@landhotel-hirschen.at
www.landhotel-hirschen.at


